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A N T I P A S T I  C R U D I

Ostrica  Utah Beach

Scampi Porcupine 

Carpaccio di capasanta e caviale

Pannocchia  di mare al pepe rosa 

Gambero rosso di mazara

Gambero blu della caledonia

Tartare di salmone e polvere di agrumi 

Tartare di gambero rosso

Tartare di scampi 

Carpaccio di ricciola al sale nero di cipro 

Salmone selvaggio ai frutti di bosco 

Tartare di ricciola al tartufo di norcia 

Tartare di Tonno rosso

Tartare di tonno rosso avocado e lime

Carpaccio di branzino e bottarga

Carpaccio di orata e polvere d’arancio

Degustazione di crudo fantasia dello Chef

(cad.) 5€

(cad.) 5€

(cad.) 5€

(cad.) 5€

(cad.) 6€

(cad.) 6€

14€

16€

15€

14€

14€

16€

 15€

 16€

 15€

 14€

 65€



A N T I P A S T I  C O T T I

Filetti di alici marinate al pepe rosa del sichuan 

Sardelle alla veneziana

Gamberi  saor con cipolla di cannara 

Baccalà mantecato 

Capesante e canestrelli  

Cicala di mare cbt al sale nero e olio EVO del garda

Polenta taragna al nero di seppia e acquadelle 

Schie fritte con polenta taragna 

Capesante in crosta di pane e pistacchi di bronte 

Antipasto misto del bacaro 

Capelunghe al prosecco e lime

Moscardini in guazzetto con polenta

Degustazione di mare cotto fantasia dello Chef

9€

11€

12€

15€

18€

15€

14€

14€

16€

25€

17€

16€

60€



P R I M I

Paccheri alla carbonara di mare

Cappellacci in bisque di mare

Spaghetti alla busara di gamberi e cicala di mare

Spaghetti alle vongole veraci e bottarga

Tagliolini riccio di mare e lime

Tagliolini all’astice

Tagliolini gamberi rossi e katzuobushi

Risotto zucca amarone e gamberi

Risotto scampi e tartufo  

Risotto elisir di mare

Spaghetti gamberi rossi caviale e ricotta Sarda

Spaghettone  Pietro Massi alla aragosta 

18€

18€

22€

22€

22€

25€

22€

22€

25€

22€

25€

30€



S E C OND I

Filetto di branzino in crosta di pane e pistacchi

Filetto di orata in crosta di patate

Tentacolo di piovra cbt al rosmarino

Grigliata di gamberoni 

Frittura di calamari a ciuffi e verdure  

Gran frittura mista selezione dello Chef

Filetto di  salmone mousse di melanzane e menta

Tagliata di tonno in salsa teriyaki semi di sesamo 

Filetto di baccalà  e bisque di patate e zafferano

Filletto di rombo chiodato al cacciuco 

18€

17€

19€

18€

16€

22€

22€

25€

22€

27€



D O L C I

Sorbetto alla mela  renetta e rosmarino

Sorbetto tropicale 

Tortino al cioccolato gelato alla vaniglia

Tartufo bianco affogato 

Tiramisù della casa

Crema mascarpone e meringa

Crema e Baicoli del bacaro

Crostata al mango e caramello

Tartufo bianco al pistacchio

Crostata fragola rabarbaro e cioccolato

6€

6€

10€

10€

10€

9€

8€

9€

8€

9€


